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8 - 9. Retrouvez également 
nos assortiments de fritures 
fourrées au chocolat noir, 
lait ou mixte 
en praliné 200 gr  22€ 

ou sèche à 150 gr 16,50€
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L’œuf dans tous ses états !

1. Les œufs moulés
Avec une fine coque de chocolat 
garnis de friture praliné maïs grillé,  
gianduja, nougatine et de fritures 
sèches assorties en chocolat noir  
ou lait.

1 - T1 - 150 g. 16,50 €

1 - T2 - 220 g. 24,20 €

CHOCOLATIER
TORRÉFACTEUR

11 - 12. Les coffrets traditionnels

2. L’œuf origami
Garni de praliné amande 
et noisette ainsi que 
de grosses noisettes 
caramélisées.

Taille unique 350 g. 35 € 

6. L’œuf tablette 
mendiant
Tablette de chocolat noir 
ou lait en forme d’œuf 
généreusement garnie 
de fruits secs caramélisés 
et confits.

T.U. - 110 g 13,50 €

5.L’œuf gourmand
Praliné amande noisette 
feuilleté et caramel mou 
détaillé en forme d’œuf 
enrobé de chocolat noir.

T.U. - 150 g 16,50 €.

3. L’œuf au plat
Coque de chocolat garnie d’une onctueuse 
guimauve à la vanille et son jaune au caramel  
fruits de la passion…

T.U - 75 g.  8,50 €

4. La boîte d’œufs
Véritable coquille d’oeuf garnie d’une fine couche 
de chocolat et de praliné. 
• Praliné Pistache de Sicile,  
• Praliné amande noisette comme un rocher,  
• Praliné à la noix de coco torréfiée.

En boîte de 6   36 €

À l’unité   6 €

7. Les œufs à cacher 
Œuf en métal garni d’un assortiment 
de fritures fourrées lait et noir 
pour petits et grands.

Taille unique - 75 g.  8,00 € 

10. les sucettes 
de chocolat 
en forme 
d’œuf au sucre 
pétillant

L’unité 3 €
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03

Nos gourmandises en images 
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INFORMATION CHOCOLAT

Origine des fèves

Assemblage noir : Équateur, Sao Tomé et Pérou

Chocolat lait : Madagascar, Vanuatu

LA CHOCOLATERIE •  4 •  MATHIEU TABORCIA

LES COMMANDES SONT À RENVOYER AU PLUS TARD 
MARDI 26/03/2024 PAR MAIL À 

virginie@taborcia.fr ou à déposer à la chocolaterie 
4 place Jean Jaurès !

Nous pouvons aussi prendre vos commandes 
par téléphone au 09 87 16 52 62  

Afin de faciliter le traitement, évitez SVP les réseaux sociaux 
(facebook, Instagram, messenger…). 

Les commandes sont traitées par ordre d’arrivée, 
 nous vous envoyons toujours une confirmation de réception 

(dans un délai de 48h00).

Pour les allergènes  et les intolérances merci de nous contacter  
pour voir si nous pouvons répondre à vos demandes. 

Info Allergènes : lactose, gluten, fruits à coques.

Au plaisir de confectionner pour vous !

B O N  D E  C O M M A N D E 
P Â Q U E S  2 0 2 4
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Prix unitaire Quantité Noir Lait Commentaire

01 - LES ŒUFS MOULÉS GARNIS

T1 - 150 g 16,50 €

T2 - 220 g 24,20 €

02 -   L’ŒUF ORIGAMI - 350 g 35.00 €

03 -  L’ŒUF AU PLAT  - 75 g 08,50 €

04 -  LA BOITE D’ŒUFS COQUILLES Praliné (entourez votre choix)

Boite de 6 36,00 € Amandes | Coco | Pistache

L’unité 06,00 € Amandes | Coco | Pistache

05 -  L’ŒUF GOURMAND - 150 g 16,50 €

06 -  L’ŒUF TABLETTE MENDIANT - 120 g 13,50 €

07 -  LES ŒUFS À CACHER - 75 g 08,00 € garni

PRIX TOTAL

L’ŒUF DANS TOUS SES ÉTATS !

BON DE COMMANDE PÂQUES 2024
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Prix  
unitaire

Chocolat
blanc

Chocolat
au lait

Chocolat 
noir

Mixte
Quantité  

totale

08 -  FRITURES « ORIGINE » / 150 g. 16,50 €

09 -  FRITURES PRALINÉES / 200 g. 22,00 €

10 -   LES SUCETTES ŒUFS / à la pièce 3,00 €

11 -  COFFRET ASSORTIMENTS TRADITIONNELS 
GANACHES ET PRALINÉS ( 25 bonbons )

26,30 €

12 -  COFFRET ASSORTIMENTS TRADITIONNELS 
GANACHES ET PRALINÉS ( 48 bonbons )

50,40 €

PRIX TOTAL

AUTRES GOURMANDISES DE PÂQUES

BON DE COMMANDE PÂQUES 2024
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INFORMATIONS NÉCESSAIRES

Joyeuses  
Pâques !

Nom : 

Prénom : 

Numéro de téléphone :

Mail :

Date de retrait souhaitée :             /               /

 

Observations / demandes particulières / allergies :

CHOCOLATIER
TORRÉFACTEUR

La chocolaterie Mathieu Taborcia

4 Place Jean Jaurès - 13 410 Lambesc

09 87 16 52 62 • virginie@taborcia.fr

Au plaisir de confectionner pour vous !
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https://agencelachamade.com

